Garhalbautomat GUGV
-20 °C/ +20 °C mit / ohne Befeuchtung

GUGV 1.3 GUGV 2.6 e
1- seitige Luftfilhrung doppelseitige Luftfihrung  GUGV 4.16

Géarhalbautomaten GUGYV stellen morgens - Zelle innen weif3, Boden Edelstahl

die Teiglinge garbereit zur Verfliigung. Zuvor - 100% FCKW-freie PUR-Isolierung

werden die Teiglinge iliber Stunden mittels - Wahlweise: ohne Befeuchtung -20 / +15 °C
einer exakten computergesteuerten mit Befeuchtung -20 / +20 °C
Klimafiihrung konditioniert. Das Ergebnis - Spezielle Hochleistungsverdampfer

sind Produkte mit einer optimalen - MUNZ Cooltouch® Computersteuerung
enzymatischen Geschmacksentwicklung. mit Slow Conditioning-Funktion

In der Einbringphase wird die volle

Kélteleistung bendtigt, um die Teiglinge mit

hoher Luftumwalzung schnell abzukiihlen

und zu stabilisieren. Programmgesteuert

folgen die weiteren Schritte T
Lagern/Géarverzégern, Antauen, Auftauen ! "',
und Vorgaren bis die Produkte lhre optimale | <
Konsistenz erreicht haben. —

Bei Bedarf kann an die Auftau-Phase eine g
Absteifphase angehingt werden, in der die Y
Produkte nach der Konditionierung durch i
Kaltluft stabilisiert werden. Fiir Betriebe, \

die den ganzen Tag frische Ware

produzieren, sind Garhalbautomaten die

optimale Erganzung.

GUGV Programm

+40 °C
1 Vorkiihlen
'- 2 Schnellkiihlen
3 Garverzogern
I 4 Antauen
# - 5 Auftauen
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