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Projekt Komplette Backereiausstattung Kélte — und Konditionieranlagen

‘rl)cr Brotmacher

Baujahr 2010
Anlagen 5 Stiick Garvollautomaten mit Befeuchtung GVA , Temp. Bereich -20 °C / +35°C
Kapazitat 5 x 15 Wagen = Gesamt 75 Wagen

1 Stiick Garraum, Temp. Bereich +20°C / +35°C

Kaltetechnik Munz Kaltemaschinen mit halbhermetischen Hubkolbenverdichtern
separate AulRenverflissiger in leiser Ausfiihrung

Steuerungen Munz Cooltouch €T2, Munz Greenline GL
Umsetzen
und Sanierung 2 Stiick Schockfroster mit Standverdampfer, Temp. Bereich -18 /-28°C

1 Stiick TK Teiglager, Temp. Bereich -18 / -28°C
Besonderheit: Komplette Erneuerung der Schaltschranke und Steuerungen,
Sanierung Innenausbau

Sonstiges Alle Kéltemaschinen sind an die Warmerickgewinnung angeschlossen
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Blick in Schockfroster mit Standverdampfer

Garvollautomaten-Batterie Rickseite
Obenauf jeweils ein Dampfbefeuchter
mit automatischer Kalk-Abschlammung
fir hygienisch reinen Dampf

Blick in den Maschinenraum
mit Kdltekompressoren und Warmerickgewinnung

Separate Verfllssiger auf Dach
in leiser Ausfiihrung




