
M SeriesMUSTER 350 / MUSTER 800

Machines à écailles. Glace très froide adaptée
aus industries du pain, du poisson, de la viande
et des produits  laitiers ainsi que pour les
industries chimiques.

Glace en écailles, d’une épaisseur idéale pour toute les
utilisations dans les secteurs pour lesquels ils sont destinés,
trés haut pouvoir réfrigerant (température de -5°C à -10°C).
Condensation mixte: Air/Eau se régule automatiquement
lorsque les conditions ambiantes le nécessitent.
Assortiment possibile avec des réserves.

Produttori automatici di ghiaccio a scaglie piatte
sottoraffreddate adatti alle industrie panificatri-
ci, ittiche, lavorazione delle carni, lattiero case-
arie e chimiche.

Ghiaccio a scaglie piatte, di spessore ideale per tutti gli usi
dei settori ai quali è destinato, ad alto potere refrigerante
(temperatura da -5°C a -10°C).
Condesazione mista: Aria/Acqua si modula automaticamente
per mezzo di un controllo quando le condizioni ambientali lo
richiedono.
Possibile abbinamento ai contenitori di raccolta ghiaccio.

Automatic ice maker producing sub-cooled flat
ice flakes meant for baking, fishing, meat-
working, dairy, cheese and chemical industries.

Flat flakes ice, with an ideal thickness for all uses within the
sectors it caters to. High refrigerating power (temperature
between -5°C and -10°C).
Mixed condensation: Air/Water is modified automatically
based on a feedback control device according to environmen-
tal condtions.
Can be combined with one of the storage bin.

MUSTER 350

MUSTER 800



M 350 / M 800M Series
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BIN T400 - M350

Double Roller Bin - M350

BIN T400 - M800

Double Roller Bin - M800

Double Roller Bin 500

A/W 1

W 5,3

Finitura: acciaio inox 18/8, scotch brite - Finishing: 18/8 stainless steel, scotch brite - Carrosserie: inox 18/8, scotch brite.

Via Dell'industria, 10 20020 Villa Cortese (MI), Italy tel. +39 0331 434811
fax +39 0331 433833

Condizioni
Conditions
Conditions

Minimum

Maximum

V / Hz

+10 °c +3 °c -10% 1bar (14psi)

6bar (84psi)+43 °c +32 °c +10%
www.bremaice.it

info@bremaice.it

OK NO
+15°C+21°C

(230/1/50 M350) - (400/3/50 M800)
Watt + 43°C

-


